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La present ft Invention concerns un tambour de cuia- 
son poor aliments adaptable aussi blen a tm barbecue qu'a 
un four de cuisiniere. 

Ce tambour comprend • ssentiellemeat deux disques 
coaxiaux assembles I'xm * 1'autre par au moins deux entre - 
toises disposaes auivant deux generatrices du volume cy- 
lindrique delimite par lee deux disquea, cheque dieque 
presentant, sur ea face externe, un tourillon central 
constituent son axe de rotation, et dont l*un au mo ins 
est apte a recevoir un organe d f entralnement , et t sur sa 
periphftrie, des encoches en boutons de guetres permettant 
la miae en place, a la peripherie du volume cylindrique, 
de brochettes presentant des meplats permettant leur en- 
gagement dans l'ouverture etroite desdites encoches et 
15 das portees de section circulaire correspondant au rayon 
de la parti e arrondle du fond des encoches. 

De preference, les portees de section circulaire 
des brochettes sent coniques, de maul ere a permettre leur 
co in cement dans les fonds d • encoches. 

Pour permettre la fixation de morceaux de viande, 
tela que gigot ou poulet a cuire a la broche, c • est-a-dire 
devant etre entrains s en rotation pendant leur cuisson, 
chaqua disque presente, outre les encoches en forme de 
boutons de guetres, des trous ou fentes permettant le 
25 passage d'aiguilles aptes a assurer le maintien de mor- 
ceaux de viande. 

SuiTant una forme d' execution preferee de 1* inven- 
tion! cheque disque presente, a sa peripherie, et de 
part et d' autre de cheque entretoise, au mo ins un trou 
30 pour le passage d f une tige permettant la fixation, entre 
les disques, d f au mo in a deux grilles. 

Cea grilles peuvent etre planes et enserrer entre 
elles des aliments plats tels que des morceaux de viande 
ou de poisaon, ou autres. 
35 Ce8 grilles peuvent aussi etre incurvees au profil 

du volume cylindrique situe entrs les disques et cons- 
tituer ainsi un gril cylindrique tournant apte a recevoir 
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des aliments en vrac tels que des marrons, des pommes-de- 
terre, ou autre c* 

Dans ce cas, pour permettre un compartimentage du 
tambour; il peut fetre prevu un ou plusieurs disques munis, 
5 a leur peripheric, de tetons aptes a etre engages dans 
les mailles des grilles lorsqu* celles-ci sont amenees 
en position fenaee du tambour* 

De toute facon, l f invention sera bien comprise a 
l'aide de la description qui suit, en reference aux des- 
10 sins schematiques annexes r epre sent ant , a titre d'exemples 
non limit atifs, quelques formes d 1 execution de ce tambour 
de cuisson* 

Figure 1 en est une vug en perspective dans sa 
forme d v execution la plus simple, 
15 Figure 2 est une vue similaire a figure 1 montrant 

le mem* tambour equipe d* acccssoires permettant sa* trans- 
formation en gril plat, 

Figures 3 et 4 sont des vues en coupe transversale 
suivant 3/3 de figure 2 montrant le gril respectivement 
20 en position ferule et ouverte, 

Figure 5 est une vue similaire aux figures 1 et 2 
montrant le memo tambour 4quipe d f accesscires permettant 
de le transformer en gril cylindrique , 

Figure 6 est une vue en coupe suivant 6/6 de 
25 figure 5 f 

Figure 7 est une vue de face en elevation du 
tambour de figure 5 equipe d^e cloison de separation 
divisant le gril cylindrique en deux compartiments dis- 
tincts. 

30 Comma le mpntre le dessin, ce tambour comprend 

essentielleraent deux disques co-axiaux 2 assembles 1 f un 
a 1* autre par deux entretcises 3, disposees suivant deux 
generatrices du volume cylindrique delimit* par les deux 
disques 2, et chacun de ccs dernicrs pre saute, sur sa 

35 face externa, un touriilon central 4 constituent son axe 
de rotation et dont I'un au icoins est apte a recevoir un 
organe d'entrainement tel que par conformation en carxe 



2498915 



de sa section terminale. Chaque disquo 2 pre sent e sur sa 
peripheric des encochos £ en forme de boutons de guetres 
permettant la mise en place, a la peripheric du volume 
cylindrique pr&cite, de brochettes 6 pre sent ant des me- 
5 plats dont l'epaisseur permet leur engagement dans l 9 ou- 
verture etroite ]>a des encoches £ et des portees de sec- 
tion circulaire correspondant au rayon de la partie arron- 
die £b des fonds d f encoches Ainsi, pour engager les 
brochettes dans les encoches J>, il suffit de presenter 

10 dans l'ouverture etroite £a de ces demieres leur partie 
en meplat at, apres engagement jusqu r aux fonds d 9 encoches 
5 b , de les deplacer axial ement pour engager leur portee 
de section circulaire dans les parties arrondies 5b 
desdites encochos 

15 Avantageusement , les portees de section circulaire 

des brochettes 6 sont de profil conique afin de permettre 
leur coincement dans la partie arrondie j>b des encoches 

Outre les encoches £ t chaque disque 2 comport e 
plusieurs trous ou t antes to permettant la mise en place 

20 d'aiguilles 20 pour la fixation entre les disques 2 de 

morceaux de viand* Ik a cuire a la broche tels que poulets, 
gigots ou autre s. 

De preference, chaque disque 2 presente, a sa peri- 
pherie, et da part et d 9 autre de chaque entretoise £i 

25 »o ins un trou 2. pour le passage d'une tige 6 permettant 
la fixation entre les disques 2 et de part et d 1 autre 
des entretoises 2 de deux grilles planes 2 aptes a 
constituer un gril plat comma illustre sur la figure 3. 
Pour Vouverture et la fermeture de ce gril plat, 

30 il suffit de retirer l'une des tiges 8 de fixation de 
I'une des grilles planes 2 Pour pouvoir faire pivoter 
la grille plane 2 consider ee en position d f ouverture 
comma illustre sur les figures 2 et %• 

Comma cela ressort du dessin, ce gril plat pent 

35 fctre utilise pour la cuisson d 9 aliments plats tels que 
des morceaux de viande ou de poisson 11 . 

En prevoyant d 9 autre s trous J. Bur chaque disque 2, 
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il est possible de modifier l'ecartement entre les deux 
grilles planes j) et d 1 adapter ainsi cet ecartement a 
l'epaisseur des aliments a cuire. 

Dans l'exemple illustre sur le dessin, il est 
prevu quatre trous 7 qui permettent quatre intervalles 
diff erents entre les grilles 9, du fait que deux trous 7 
d'un meme disque situes du meme cote de l»entretoise 2 
ont on intervalle different de ceux situes de 1» autre 
cote de la meme entretoise. 

Comme le montre l'exemple illustre sur les figures 
5 et 6 , les tiges 8 peuvent aussi servir a la fixation 
de deux grilles semi -cylindri que s 12 permettant la for- 
mation d»un gril cylindrique apte a etre ouvert comme 
le gril plat par retrait de l'une des tiges 8 de fixation 
de grille 12. 

Ce gril cylindrique permet done de cuire des ali- 
ments en vrac tels que des pommes-de-terre ou des marrons 
11- 
Ce gril cylindrique peut en outre etre equipe 
d'une ou plusieurs cloisons de separation _15 permettant 
la formation de plusieurs compartiments (deux dans I'exem- 
ple illustre sur la figure 7) , cette cloison de separation 

peut etre constitute tout simplement par un disque de 
meme dimension que les disques 2 en tole pleine ou decou- 
ple dans une grille et comportant a sa peripherie des 
tetons 15a aptes a etre engagees dans les mailles des 
grilles 12. 

Comme illustre sur la figure 7, l f un des compar- 
timents peut etre utilise pour la cuisson de pommes-de- 
terre J2 et l 1 autre pour la cuisson d'un gigot ou poulet 
Ik. 

Comme il va de soi et comme il. ressortde ce qui 
precede, ^invention ne se limit e pas a la seule forme 
de realisation de ce tambour de cuisson qui a ete decrite 
ci-dessus a titre d'exemple non limitatif ; elle. en 
embrasse, au contraire, toutes les variantes de realisa- 
tion. 
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- REVINDICATIONS - 

1. - Tambour de cuisson pour aliments, adaptable 
aussi bien a on barbecue qu f a un four de cuisiniere, 
caracterise en ce qu'il comprend essentiellement deux 

5 discpies ceaxiaux (2) assembles 1 , un a 1' autre par au 

mo ins deux entretoises (3) dispo sees suivant deux genera- 
trices du volume cylindrique delimit* par les deux dis- 
ques (2), cheque disque (2) presentant, sur sa face ex- 
terae , un tourillon central (4) constituent son axe de 

10 rotation, et dont l*un au mo ins est apte a recevoir un 
organe d* entrainement , et, sur sa peripheric, des enco- 
ches (5) en boutons de guetres permettant la mise en place, 
a la peripheric du volume cylindrique, de brochettes (6) 
presentant des meplats permettant leur engagement dans 

15 l'ouverture etroite (5») desdites encoches et des portees 
de section circulaire corre spondant au rayon de la partie 
arrondie du fond (5b) des encoches (5). 

2. - Tambour de cuisson salon la revindication 1, 
caracterise en ce que les portees de section circulaire 

20 des brochettes (6) sont coniques, de maniere A permettre 
leur coincement dans les fonds (5b) d , encoches (5). 

3* - Tambour de cuisson salon la revendication 1 on 
la revendl cation 2, caracterise en ce que cheque disque 
(2) present©, outre les encoches (5) en forme de boutons 

25 de guetres, des trous ou t antes (10) permettant le passa- 
ge d'aiguilles (20) aptes a assurer le ma in ti en de mor- 
ceaux de viande (Ik). 

4. - Tambour de cuisson selon I'une quelconque des 
revendi cat ions precedentes, caracterise en ce que cheque 

30 disque (2) presente, a sa peripheric, et de part et 

d 1 autre de cheque entretoise (3) i nu mo ins un trou (7) 
pour le passage d'une tige (8) permettant la fixation, 
entre les disque s (2), d'au mo ins deux grilles (9»*2). 

5- - Tambour de cuisson selon la revendication 4, 

35 caracterise en ce que les grilles (9) sont planes et aptes 
a enserrer entre elles des aliments plats _11 tels que 
des morceaux de viande, de poisson ou autres. 
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6. - Tambour de cuisson selon la revendi cation 4, 
caracterise en ce que les grilles (12) sont incurvees au 
profil du volume cylindrique situe entre les disques (2) 
et constituent ainsi un gril cylindrique tournant apte 

5 a recevoir des aliments en vrac (13) 5 

1. - Tambour de cuisson selon la revendi cation 6, 
caracterise en ce que pour permettre son compartimentage , 
il est prevu au moins un disque (15) de meme dimension 
que les disques (2) et presentant a sa peripheric des 

0 tetons (15a) aptes a etre engages dans les mailles des 
grilles (12) lorsque celles-ci sont amenees en position 
fermee du tambour. 



2498915 




2498915 



FIG. 3 
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